OBSERVANTE: ENRIQUE PATINO

Presento observaciones al pliego de condiciones definitivo, asi: |

1. Se publico por parte de la ESE un inventario y en las respuestas a las observaciones hay un
area determinada para el centro de preparacion, no obstante, solo aparecen lockers y un
escritorio. .

Por favor publicar el listado de equipos de refrigeracion, equipos de congelacidn, cuartos ftios,
estufas, hornos, carros transportadores de alimentos, mesones, licuadoras industriales,
procesadores de vegetales, entre otros que sean propiedad del hospital. Asi mismo, un
inventario del menaje y utensilios que sean propiedad de la ESE.

El Hospital Universitario Departamental de Narifio en pliegos definitivos pliblico inventario
tinico de los bienes con los que cuenta actualmente el servicio de nutricion, la empresa
oferente debera contar con los elementos y equipos necesarios para realizar la actividad objeto
del contrato como lo requiere en el pliego en las obligaciones inherentes al objeto contractual
en el numeral 8. |

2. Para la elaboracion de la propuesta econémica, la evaluacién se realizara a precios unitarios
o a precios mensuales? la solicitud de aclaracion, dado que si es a precios unitarios se realiza
con la tabla publicada en la respuesta a las observaciones por cada tipo de servicio y en cada
tiempo de comida; pero si es a precios mensuales, no es posible determinar con la informacion
presentada el factor multiplicador para realizar los calculos.

La evaluacidn se realizara a precios unitarios. Revisar la Adenda expedida y el Formato de
Oferta Econdmica

3. Para la asignacién de puntaje no es claro:

3.1. Ciclo de minutas y derivacion de dietas y variacion de mends.

El analisis nutricional solo se debe hacer sobre la minuta patrén o sobre todos los menus y
todas las dietas derivadas? si fuera la segunda opcidon, son 21 mends por 15 tipos de dieta,
son 315 menis y 315 analisis quimico nutricionales. Teniendo en cuenta los gustos regionales
y habitos alimenticios, debe ser presentado por el CONTRATISTA y aprobado por la ESE en la
fase de alistamiento y antes de iniciar la ejecucion y suministro dentro del contrato.

El ciclo de alimentacién de esta propuesta es de 21 menis ofreciendo variedad en la
preparacion y presentacién de los alimentos, los cuales deben ser disefiados para la poblacion
objetivo con su respectivo analisis quimico de las dietas ofertadas
El ciclo de menus de las dietas terapéuticas deben ser elaborados partiendo de la minuta
patron establecido

No es clara la adecuacion ideal en cuanto al rango de Kilocalorias, tampoco, en los valores
porcentuales aceptados para las proteinas, grasas y carbohidratos, !



El Hospital Universitario departamental de Narifio definio una distribucién porcentual de
macronutrientes de acuerdo a las recomendaciones de ingesta y nutrientes para la poblacién
colombiana

Lo anterior facilita la presentacion y evaluacion, y garantiza para la entidad el cumplimiento
de los requisitos técnicos ajustados a la necesidad de la ESE.

Solicito que se modifique la evaluacién por una carta de compromiso al cumplimiento al
manual de dietas (que es obligatorio cumplimiento), y a presentar antes de iniciar el contrato,
los menlis con sus respectivos analisis.

No se acepta se solicita qué se presenta el analisis quimico y nutricional por cada tipo de dieta
derivada de la minuta patrén para 21 dias

3.2. Para obtener los otros 150 puntos del factor técnico, por favor aclarar si es con la
presentacion de 10 manipuladoras de alimentos con curso de BPM, curso de manejo de
residuos sélidos o similares, atencién y/o servicio al cliente? No es clara la tabla del puntaje.

Las certificaciones solicitadas es para las 10 manipuladoras que solicita el Hospital
Universitario departamental de Narifio
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Observaciones al Pliego Definitivo RHU-IP-001-2020

De : Enrique Patifio <licitaciones.cateringgroup@gmail.com> vie, 24 de ene de 2020 12:23
Asunto : Observaciones al Pliego Definitivo RHU-IP-001-2020
Para: Bao.a@:oamsmhmosno. hudn@hosdenar.gov.co

Buenas tardes
Presento observaciones al pliego de condiciones definitivo, asi:

1. Se publicé por parte de |a ESE un inventario y en las respuestas a las abservaciones hay un drea determinada para el centro de preparacidn, no obstante, solo aparecen lockers y un escritorio,
Por favor publicar el listado de equipos de refrigeracion, equipos de congelacién, cuartos frios, estufas, hornos, carros transportadores de alimentos, mesones, licuadoras industriales, procesadores de vegetales, entre
otros que sean propiedad del hospital. Asi mismo, un inventario del menaje y utensilios que sean propiedad de la ESE.

2. Para la elaboracién de la propuesta econdmica, la evaluacién se realizara a precios unitarios o a precios mensuales? la solicitud de aclaracién, dado que si es a precios unitarios se realiza con la tabla publicada en la
respuesta a las observaciones por cda tipo de servicio y en cada tiempo de comida; pero si es a precios mensuales, no es posible determinar con la informacién presentada el factor multiplicador para realizar los célculos.
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» 3. Para la asignacion de puntaje no esclaro: /& wufds 7
1. Ciclo-de minutas y derivacion de dietas y variacion de ments.
El anélisis nutricional solo se debe hacer sobre la minuta patron o sobre todos los mends y todas las dietas derivadas? si fuera la segunda opci6n, son 21 mentis por 15 tipos de dieta, son 315 mends y 315 andlisis
quimico nutricionales. Teniendo en cuenta los gustos regionales y hébitos alimenticios, debe ser presentado por el CONTRATISTA y aprobado por la ESE en la fase de alistamiento y antes de iniciar la ejecucion y
suministro dentro del contrato. No es clara la adecuacién ideal en cuanto al rango de Kilocalorias, tampoco, en los valores porcentuales aceptados para las proteinas, grasas y carbohidratos, Lo anterior facilita la
presentacién y evaluacidn, y garantiza para la entidad el cumplimiento de los requisitos técnicos ajustados a la necesidad de la ESE.
Solicito que se modifique la evaluacién por una carta de compromiso al cumplimiento al manual de dietas (que es obligatorio cumplimiento), y a presentar antes de iniciar el contrato, los mends con sus respectivos

3.2, Para obtener los otros 150 puntos del factor técnico, por favor aclarar si es con la presentacion de 10 manipuladoras de alimentos con curso de BPM, curso de manejo de residuos sélidos o similares, atencidn y/o
servicio al cliente? No es clara la tabla del puntaje.

Quedamos muy atentos a las aclaraciones,
ENRIQUE PATINO

Director de Licitaciones
CATERING GROUP
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