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1. FECHA: Diciembre 30 de 2019

2. AREA SOLICITANTE: Soporte Terapéutico

3. NOMBRE DEL SOLICITANTE: Lizeth Del Pilar Cando Imbacuan

4, CARGO DEL SOLICITANTE: Profesional Especializado en Soporte Terapéutico

5. VALOR: SETECIENTOS CINCUENTA MILLONES DE PESOS M/CTE ($750.000.000)

6. RUBRO: = 39

e S

By

7. N°CDP:
i

8. Vo Bo PRESUPUESTO:

9. JUSTIFICACION DEL VALOR: W

El Hospital Universitario de Narifio ESE, realizd un andlisis para el servicio de alimentacion hospitalaria con el
valor histérico del servicio de alimentos del ano 2019, mas un incremento del IPC. En este sentido, bajo las
diferentes condiciones de precios y caracteristicas de las dietas, se generara el pago por cada una de las dietas o
raciones suministradas garantizando la correcta entrega en cantidad, calidad, caracteristicas y oportunidad a los
diferentes servicios, que son requeridos para cubrir los requerimientos de nutrientes de los pacientes, de acuerdo
con las condiciones legales y técnicas

10. TIPO DE SOLICITUD: SOLICITUD DE BIENES SOLICITUD DE SERVICIOS x OBRA,

11. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

El Hospital Universitario Departamental de Narifo E.S.E. es la Unica entidad en el departamento de Narino
habilitada para la prestacion de servicios de salud de alta complejidad y por lo tanto es considerado como el
hospital de referencia y contra referencia con el mayor volumen de atencién en las diferentes patologias de
usuarios de Narifio y Putumayo.

El hospital en la actualidad cuenta con una estructura bajo el modelo de operaciéon por procesos, bajo este
esgquema los procesos misionales del Hospital lo constituyen los procesos de urgencias, hospitalizacion, apoyo
diagnéstico, atencién ambulatoria, quiréfano, sala de partos, soporte terapéutico.

En este sentido, Ia alimentacién en el Ambito hospitalario, se considera como herramienta de mejora de gran
importancia en el proceso terapéutico de los pacientes ingresados, siendo un factor esencial en el control de
las morbilidad, riesgo nutricional y reduccién de la estancia hospitalaria, de tal manera que coadyuve de
manera armodnica e integral en el aspecto cientifico de la recuperacién de los pacientes.

Particularmente decimos que la nutricion es un apoyo importante y complementario de cada proceso
asistencial por cuanto el tratamiento de la patologia desde la perspectiva de la nutricion implica la aplicacién
practica de todos los estudios sobre la bioquimica de los alimentos, fisiologia de los nutrientes, requerimiento
humano y evaluacién nutricional en relacién proporcional a la patologia y/o diagnéstico.

Técnicamente, la nutricion traducida en la dietética particular del paciente, es la disciplina que relaciona los
alimentos con las necesidades nutricionales, en donde la dieto terapia utiliza esta relacién para tratar [z&&‘
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necesidades en cada caso de enfermedad o trastorno relacionado con la alimentacion. De manera que las
dietas terapéuticas pueden ser un tratamiento curativo por si solo 0 puede ser complementario al tratamiento.
Actualmente el Hospital no cuenta con el personal de planta para el desarrollo del proceso de nutricion
hospitalaria, por lo cual es necesario que la entidad adelante el proceso de contratacién con un tercero que
relina las condiciones de capacidad juridica, técnica y financiera idénea para la gestion de toda la cadena
productiva del mismo y que asegure la confiabilidad del proveedor, lo que incluye la disponibilidad logistica y
operativa para este fin, ademas de la acreditacion de experiencia especialmente en entidades hospitalarias.
Desde el componente de habilitacion la alimentacién de los pacientes ingresados (internados en
hospitalizacién y urgencias) hacen parte de la estancia hospitalaria, por consiguiente es responsabilidad del
Hospital suministrarla de forma oportuna, cumpliendo con todos los requisitos de calidad e inocuidad.

La nutricién es conexa al tratamiento médico y/o hospitalario de los pacientes y se requiere de conocimiento
y practica en la paliacién de los siguientes principios generales dela prescripcién dietética:

1. Para tratar la enfermedad o complejo sintomatico, la dieta de acuerdo a los requerimientos del paciente
debe contener una cantidad apropiada de calorias, hidratos de carbono, grasas, proteinas, ademas el régimen
debe proporcionar cantidades suficientes de minerales y vitaminas esenciales.

2. Formas de modificar la dieta con fines terapéuticos.

3. Alteraciones de la textura.

4, Variaciones con las frecuencias de las comidas.

5. Modificaciones cuantitativas de nutrientes (sodio, potasio, grasas, proteinas etc.)

6.Cambios cualitativos consistentes en la eliminacion total de una sustancia perjudicial o que genera
intolerancias (gluten ,lactosa)

Los objetivos terapéutico de los diversos regimenes alimentarios consisten en:

- Aliviar los sintomas

- Colaborar con la recuperacion nutricional.

- Proporcionar una dptima nutricién.

- Eliminar sustancias perjudiciales.

12, JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD:

El hospital requiere la contratacion de un proveedor para la atencién del proceso de apoyo de nutricion y alimentos
al paciente con internacion; actualmente el Hospital no cuenta con el personal de planta para el desarrollo del
proceso de alimentacién hospitalaria, por lo cual es necesario que la entidad adelante el proceso de contratacidon
con un tercero que reuna las condiciones de capacidad juridica, financiera y técnica idéneas para la gestién de
toda la cadena productiva del mismo y que asegure la confidencialidad del proveedor, o que incluye Ia
disponibilidad logistica y operativa para que este fin ademas de la acreditacion de experiencia especialmente en
entidades hospitalarias sea la nutricién conexa al tratamiento médico y hospitalario de los pacientes y se requiere
de conocimiento y practica.

El objetivo de la intervencién alimentaria del paciente hospitalizado es evitar el deterioro nutricional o mejorar las
condiciones nutricionales al ingreso, garantizando el consumo de los alimentos, ya que rara vez los pacientes
consumen todos los alimentos que se les ofrece. Por ello es necesaria la individualizacion del paciente
hospitalizado. Adecuando las dietas a su condicién de salud, patrones, culturas, es una metodologia necesaria que
tiene un efecto positivo en Ila disminucion de complicaciones, dias de estancia y costos.

La terapia nutricional y alimentaria es la rama de la terapéutica médica en que los alimentos y sus nutrientes se
emplean con fines curativos. Cada hospital debe contar con un grupo e interactivo de apoyo de alimentos que
permita una orientacién sistematica integrada, influyendo de manera positiva en todo lo relacionado con la buena
alimentacién para lograr una répida recuperacién.

El hospital cuenta con 213 camas en hospitalizacién y 83 en urgencias, lo que significa que requiere complementar
la atencién con un servicio de alimentos que cumpla con las necesidades nutricionales, horarios y gustos de los
pacientes. Los egresos ano promedio con mayor a 15.000 pacientes con un promedio estancia de 6 dias, para los
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cual se requiere las raciones de alimentos respectivos considerando que forma parte integral del costo de la
estancia hospitalaria.

13. OBJETO: Suministro de alimentacién hospitalaria especializada que incluye la administraciéon de
dietas normales y terapéuticas, alimentacion de médicos internos y refrigerios para el banco de sangre del
Hospital Universitario Departamental de Narino E.S.E.

CODIFICACION DEL BIEN, OBRA O SERVICIO SEGUN LAS NACIONES UNIDAS - UNSPSC

No. cODIGO DESCRIPCION

1 93131608 SERVICIOS DE SUMINISTROS DE ALIMENTOS

ADQUISICION DE DIETAS DE LOS SIGUIENTES TIPOS NORMALES Y TERAPEUTICAS

Normal para paciente hospitalizado

Normal para otro tipo de personal

Blanda

Hiposodica

Coronaria

Hipograsa

Astringente

Renal

Semiblanda fase 1

Semiblanda fase 2

Hipoglucida

Hiperproteica

Liquida completa

Supraglotica

Neutropenica

Liquida clara

Refrigerios: SEGUN EL TIPO DE DIETA

Con otras especificaciones : rica en fibra, bajo en potasio, rica en potasio, restriciion de vitamina k, restricion
de liquidos , no carnes rojas, rica en vitamina C , fuente de hierro y calcio
e Para poblaciones especiales: , de la costa, indigenas y veganos

MINUTA PATRON PARA ATENCION DE LAS DIETAS NORMALES Y TERAPEUTICAS DEL HUDN

MINUTA PATRON DIETA NORMAL
PREPARACIONES. CANTIDAD/SERVIR| CANTIDAD
DESAYUNO
Jugo de fruta o fruta 1 vaso/1 porcion unidad 50 gr para jugo /100 gr
porcién fruta
Bebida caliente en leche(75% leche, 25% Infusién) | 1 taza 240 cc
Proteina: huevo o sustituto con variacion diaria 1 porcién 50 gr

v
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Derivados del Cereal: variedad de cereales 1 porciones 50 gr ¢/u, (arepa 80 gr) unidad)
Mantequillay/omermelada 1 porcidn 10 grc/u
- ALMUERZO - CENA (s
Jugo de fruta(50 gramos/fruta) 1 vaso 200 cc
Sopa:cereales, crema,verduras 1 taza 240 cc
Proteina de alto valor biolégico: variedad 1 porcién 100 gr
Verduras u hortalizas 1 porcidn 70 gr
Cereales 1 porcién 90 gr
Leguminosas: tres veces a la semana 1 porcién 100 gr
1 porcion 40 gr
Postre variado
Tubérculos, platanos o raices 1 porcion 60gr
MEDIA TARDE |
Bebida caliente enl eche (75% Ieche 25% 1 taza, 240 cc porcion de 50 gr
Infusién)
Derivados del cereal 1 porcion 50gr

‘CA NJIDAD :
DESAYUNO ;
Compota de fruta 1vaso 100cc
pequefo
Bebida caliente con leche: avenao maicena, soya, quinua dtaza 240 cc
Huevo para licuar 1 unidad 50 gr

Espesante Segun indicacion de fabricante
ALMUERZO/CENA ‘
Compota de fruta lvaso 100cc
pequeiio
Crema:pechuga de pollo, carne sin grasa, verduras 1taza Con una| 240cc
frescas,cereal o tubérculo porcion de
cada grupo de
alimento
Espesante Segln 100cc
indicacion de
fabricante
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MINUTA DIETA LIQUIDA CLARA

cAnnDAD'A SERVIR.

‘CANTIDAD
DESAYUNO . :
Aromatica / té de frutas no amargo 1 pocilio 240cc
Gelatina liquida sin azicar dporcion 100 cc
ALMUERZO/COMIDA s e
Aromatica/ té de frutas no amargo dvaso 200cc
Consomeé de pollo carne sin grasa // Garantizar retiro de grasa | 1taza 240cc
Gelatina 1 copa 100

MINUTA PATRON DIETA SEMIBLANDA FASE 1: DIETA DEBE SERVIRSE EN VASOS, CADA ALIMENTO EN UN

VASQ DIFERENTE PARA MEJORAR PRESENTACION DE DIETA.

Infusion) + adicion de espesante segln indicacion
de fabricante

PREPARACIONES. CANTIDAD/SERVIR CANTIDAD
DESAYUNO ’ el '
Compota de fruta dvaso pequeno 100cc
Bebida caliente con leche: avena o 1taza 240 cc
maicena, soya, quinua + adicién de
espesante segln indicacion de
fabricante.

Huevo tibio melcochudo 1 porcion 50 gr
ALMUERZO - CENA .
Compota de fruta dvaso pequeno 100cc
Crema licuada con pechuga de dtaza Con una 240 cc
pollo,carne sin grasa, verduras porcion de cada
frescas,cereal o tubérculo grupo de alimento /

proteina 30 gr
Verduras u hortalizas licuada 1 porcion 70 gr
Proteina licuada 1 porcién 70¢gr
Cereales licuado 1 porcién 90 gr
Tubérculos, platanos o raices licuado 1 porcion 60gr

MEDIA TARDE : : e T
Bebida caliente en leche (75% leche, 25% 1 taza, 240 cc porcion de 50 gr

Compota de fruta

divaso pequeno

100cc

A\
X
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MINUTA PATRON DIETA SEMIBLANDA FASE 2: TIPO PURE // DIETA A SERVIR EN
{ MENAJE NORMAL

PREPARACIONES. CANTIDAD/SERVIR CANTIDAD

DESAYUNO

Compota de fruta dvaso pequeno 100cc

Bebida caliente con leche: avenao 1taza 240 cc

maicena, soya, quinua

Huevo tibio melcochudo O Revuelto no seco 4 porcidén 50 gr

Derivados del Cereal: variedad de cereales 1 porciones 50 gr ¢/u, (arepa 80 gr)
que permitan remojar en bebidas y hacer unidad)
migas

ALMUERZO - CENA

Jugo de fruta espeso (mayor a 50 gramos/fruta) | 1 vaso 200 cc

Crema licuada con pechuga de dtaza con una 240 cc

pollo,carne sin grasa, verduras porcion de cada

frescas,cereal o tubérculo grupo de alimento //

proteina 30 gr

Proteina de alto valor biolégico: variedad // 1 porcidn 70 gr

siempre molidas

Verduras u hortalizas tipo puré cocidas 1 porcidn 70 gr

Cereales : arroz cocido normal blando 1 porcidn 20 gr

Tubérculos, platanos o raices tipo puré 1 porcion 60gr

MEDIA TARDE

Bebida caliente en leche (75% leche, 25% 1 taza, 240 cc porcion de 50 gr

Infusién)

Papilla de fruta 1 porcion 80 r

DISTRIBUCION PORCENTUAL DE MACRONUTRIENTES
e Normal para paciente hospitalizado

MACRONUTRIENTES % CALORIAS GRAMOS
Proteinas 15 375 93.75
Grasas 35 875 97.2
Carbohidratos - 50 1250 312.5
Total 100% 2500
Vitaminas y minerales —seglin recomendaciones de

poblacion colombiana

e Normal, blanda, semiblanda fase | y ll, hiposodica, liquida completa, astringente

MACRONUTRIENTES % CALORIAS GRAMOS
Proteinas 15| 375 93.75
Grasas 35 875 97.2
Carbohidratos 50 1250 3125
Total 100% 2500
Vitaminas y minerales seglin recomendaciones de poblacién
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| colombiana
e Coronaria o hipograsa,
MACRONUTRIENTES % CALORIAS GRAMOS
Proteinas 20 500 125
Grasas 30 750 83
Carbohidratos 50 1250 3125
Total : 100% 2500
Vitaminas y minerales Segun recomendaciones de poblacion
colombiana
e Renal
MACRONUTRIENTES % CALORIAS GRAMOS
Proteinas 15 375 93.75
Grasas 30 750 83,3
Carbohidratos 55 1375 3437
Total 100% 2500
Vitaminas y minerales
e Hipoglucida, hiperproteica, neutropenica
MACRONUTRIENTES % CALORIAS GRAMOS
Proteinas 20 500 125
Grasas 35 875 97.2
Carbohidratos 45 1125 281.2
Total 100% 2500
Vitaminas y minerales segln recomendaciones de poblacién
colombiana
ASPECTOS TECNICOS MINIMOS REQUERIDOS PARA EL PRODUCTO FINAL
Elementos que constituyen el tipo de dieta a suministrar a los diferentes pacientes hospitalizados, dependiendo del
tipo de patologia que presente, brindando la cantidad requerida durante el transcurse de la internacién.
A continuacion se presentan los tipos de dietas y sus caracteristicas:
DIETA NORMAL
DEFINICION:
Dieta que aporta todo tipo de alimentos y preparaciones en diferentes consistencias que no requieren una
modificacion terapéutica. \L)
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DESCRIPCION:
Incluye toda clase de alimentos y preparaciones, cubre los requerimientos de calorias y nutrientes, de ella se derivan
todas las dietas. Esta destinada a todas las personas cuya enfermedad no requiere intervencién dietética concreta.

* La fruta debe ofrecerse entera, en porcion o en ensaladas de fruta.

° Las porciones de verduras se calculan ya preparadas, puede ir crudas o cocidas.

. Se debe dar variedad de postres.

. Se deba alternar bebidas calientes y frias en las onces.

. Preparaciones con sal.

$ Se debe disponer de sal y aziicar en sobres cuando lo soliciten.

. Debe existir disponibilidad de leche sin lactosa y descremada para cuando se requiera.

° Las onces deben llevar: bebida lactea o jugo 200 cc, acompanante cereal como: galleta, torta o

ponqué 30 gramos.
DIETA BLANDA

DEFINICION
Dieta que aporta alimentos de consistencia blanda, baja en grasa, baja en fibra insoluble, ligeramente
condimentados y sin alimentos productores de gas.

DESCRIPCION:
Inicio y/o transicion de via oral en post operatorios.

ALIMENTOS RESTRINGIDOS: verduras crudas, frutas ricas en fibra, productos integrales, preparaciones fritas,
crocantes, con salsas a base de grasa, picantes, &cidos, condimentos, leches entera, queso campesino, cuajada,
crema de leche, mantequilla, mayonesa y salsas que las contengan.

PREPARACIONES PERMITIDAS: cocidas, al horno, al vapor, a la plancha, guisados, frutas astringentes (manzana,
guayaba, durazno, pera, fresa) en porcién, para compota y/o jugo se acepta variedad de frutas

DIETA HIPOSODICA
DESCRIPCION:

Eliminacion de sal de mesa y alimentos con alto con contenido de sodio: embutidos, ahumados, salsamentaria,
enlatados, conservas. Solo alimentos con bajo o muy bajo contenido de sodio: algunas verduras, cereales.
Restriccion ademas de alimentos con contenido medio de sodio: carnes y pescado y algunos lacteos.

DIETA CORONARIA

DEFINICION
Dieta con bajo contenido de sodio, baja en grasa saturada y colesterol, rica en fibra.

DESCRIPCION
Para paciente con enfermedad cardiovascular, hipertension arterial, ascitis, falla cardiaca.

ALIMENTOS RESTRINGIDOS: alimentos fritos, productos apanados, encurtidos industrializados, pescado seco,
margarinas, mantequillas, embutidos, productos enlatados, sopas industrializadas, caldos de gallina o de carnes,
productos de panaderia o pasteleria que contengan bicarbonato de sodio, salsas industrializadas, crema de leche,
carne de res dos veces por semana, lacteos enteros.

PREPARACIONES PERMITIDAS: cocidas, al horno, al vapor, a la plancha, guisados. Todos los alimentos van
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preparados sin sal excepto el cereal (arroz o pasta), se puede aderezar con especias para
DIETA HIPOGRASA
DESCRIPCION
Debe incluir el aporte normal de energia, proteinas y carbohidratos, aumento del aporte de fibra. La fuente de grasa
debe se monoinsaturada y polinsaturada y colesterol <200 g/dia. El meniu debe cumplir con las siguientes
caracteristicas:
° No se permite aderezos como mayonesa, crema de leche, pasta, ni salsa de tomate.
* No uso de grasa saturada. ’
* Las preparaciones debe ser asadas, cocidas, al vapor o al horno.
e Solo se debe ofrecer leche y derivados descremados.
DIETA ASTRINGENTE
DESCRIPCION
Las frutas que se debe usar son: guayaba, manzana, duraznos y pera, no deben ser preparaciones repetitivas, no se
debe ofrecer huevo ni queso al desayuno, se debe ofrecer carne o pollo sin piel, sin grasa, es ideal para pacientes
con gastroenteritis y diarrea aguda no prolongadas.
DIETA RENAL
DEFINICION:
Dieta con restriccion de proteina, baja en sodio, potasio, fosforo y liquidos.
DESCRIPCION:
Indicada para pacientes con insuficiencia renal crénica o aguda, que se en encuentren en terapia dialitica, o con
indicacién de: dieta hipo-proteicas, hiposddicas con restriccion de liquidos y algunos componentes como sodio,
calcio, fosforo.
DIETA SEMIBLANDA 1
DEFINICION
Dieta modificada en consistencia (compota o pure) para facilitar deglucion.

DESCRIPCION

Indicada en paciente con transtornos en la masticacion y la deglucion severos previa valoracién de fonoaudiologia,
lesiones en la cavidad oral, inicio de via oral posterior a extubacién en paciente con odinofagia.

ALIMENTOS RESTRINGIDOS: Alimentos fritos, crocantes (pan frances, calados etc), con cascara, verdura cruda,
alimentos enteros o en trozos, frutas duras y enteras, liquidos claros, arroz, gelatina, carne roja, arveja, espinaca,
acelga.

PREPARACIONES PERMITIDAS: compotas, pudin, esponjado, espesantes.

DIETA SEMIBLANDA 2 R
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DEFINICION

Dieta modificada en textura para facilitar masticacion.

DESCRIPCION

Indicada en paciente con trastornos en la masticacion y la deglucién; pacientes de cirugia mayor gastrointestinal;
hiporexia, déficit neuroldgico, cirugia de cuello, maxilar y de columna, pacientes con limitacién para posicién
sedente, transicion a dieta de consistencia normal.

DIETA HIPOGLUCIDA

DEFINICION

Alimentacién con un aporte de proteinas completa, con restriccién en carbohidratos simples

DESCRIPCION

Incluye todos los grupos de alimentos para conseguir una alimentacién completa, suficiente y adecuada, se debe
administrar de forma frecuente en seis comidas al dia. El aporte de energia y nutrientes es menor al de la dieta
normal (1800 calorias), en donde el aporte de proteinas y grasa en normal y el aporte de carbohidrato es
modificado. Esta dieta debe excluir azucares refinados, alimentos con alto indice glicémico y moderada en harinas.
Debe disponerse de postres dietéticas para los pacientes diabéticos, indicados en pacientes con DM tipo | y I,
sobrepeso, obesidad, pancreatitis.

DIETA HIPERPROTEICA

DEFINICION

Alimentacion equilibrada que permite que el individuo a pesar de presentar alguna condicién fisiolégica especial,
mantenga un estado 6ptimo de salud, con adicién de proteinas extras de alto valor biolégico.

DESCRIPCION

Se le debe adicionar doble porcién proteica, que cubra 1.5 gr/kg peso, con la adicion de médulos proteicos, esta
indicada para pacientes con desnutricién, quemados, anorexia, con déficit de proteinas sanguineas, pacientes con
anemia y seglin requerimiento por nutricion.

DIETA LIQUIDA COMPLETA

DEFINICION

Dieta en la que los alimentos suministrados se encuentran en presentacién liquida.

DESCRIPCION

Indicada en pacientes con alteraciones de la masticaciéon y/u odinofagia incluidos: patologia y/o cirugia de la
cavidad oral, faringe, es6fago, cara, cuello; estado general deteriorado con hiporexia, puede utilizarse como
transicion de consistencia de dieta por no mas de tres dias.

DIETA SUPRAGLOTICA

DESCRIPCION
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La textura de las preparaciones van desde compotas, flanes, cremas. Nada de preparaciones liquidas. Debe
contener todos los grupos de alimentos: leche, frutas, verduras, proteinas, cereales, tubérculos. De ser necesario se
utilizara espesantes.

DIETA NEUTROPENICA

DESCRIPCION

Se restringen frutas con piel comestible como uvas, ciruelas, fresas, verduras crudas, huevo tibio y alimentos con
probidticos. Se admite la ingesta de frutas que puedan lavarse, pelarse y empacarse como manzanas, naranjas,
peras, melén, pina, kiwi, papaya, higos, etc, siempre que se cumplan los procedimientos de desinfeccién para evitar
su contaminacién. Todos los alimentos deben estar bien cocidos e ir cubiertos con plastico adherente.y sin
decoracion

DIETA LIQUIDA CLARA
DEFINICION

Dieta en la cual se suministran liquidos claros no viscosos, con aporte nutricional insuficiente, por ello no debe durar
mas de 3 dias.

INDICACIONES

-Probar tolerancia a la via oral

-Pruebas diagnosticas que lo requiera

-Preparacion quirirgica segiin indicacion medica y condicion del paciente

ESPECIFICACIONES ESENCIALES PARA EL SERVICIO DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS

El contratista debe cumplir y presentar los soportes técnicos minimos solicitados a continuacién que garanticen la
entrega de su producto final adecuado:

1. Presentar la minuta patrén con requerimientos caléricos y proteicos para la poblacion a atender, la cual
debe contener el analisis quimico de acuerdo con las dietas ofertadas.

2. Presentar el manual de dietas, estandarizacion de preparaciones

3. Presentar la Distribucion porcentual de Macronutrientes en dietas normales, dieta controlada en
carbohidratos simples dieta hiperproteica y dietas terapéuticas.

4. Valor cal6rico total de cada dieta

5. Ciclo de menis para 21 dias con caracteristicas organolépticas: textura, sabor, color, textura, ademas de
variedad y presentacion no presentar preparaciones repetidas al menos en las dietas normales.

6. El contratista se compromete a presentar a verificar y realizar auditoria al plan de PBM , y a presentar los

controles establecidos incluyendo el control de puntos criticos especialmente controles de desinfeccion ,
rotacidn de materia prima ,temperatura de cuartos frios y equipos de congelacién ,presentacion personal de
los empleados incluyendo examenes médicos exigidos.

7. Presentar la propuesta de mends flexibles que permita que el usuario escoja el plato de su preferencia de
acuerdo a su region, gustos y preferencias.

8. Los alimentos deben salir rotulados, empacados, el paquete sellado de los cubiertos debe tener cuchara ,
cuchillo ,tenedor ,cuchara postrera y servilleta , todos resistentes y de buena calidad para garantizar su
manipulacion ,la rotulacion debe llevar los datos : No de cama , nombre del pacientes y tipo de dieta.

9. El contratista debera suministrar dietas alimentarias para médicos internos y refrigerios para el banco de
sangre; ademas para el personal del hospital que de manera previa sea autorizado por el gerente del
Hospital o a quien este delegue de manera expresa. N
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OBLIGACIONES GENERALES INHERENTES AL OBJETO CONTRACTUAL.

A) Asumir la responsabilidad de todas las actividades relativas a la ejecucion de las obligaciones
establecidas en esta contratacion.

B) Participar y apoyar al Hospital en todas las reuniones a las que éste lo convoque relacionadas con la
ejecucion de esta contratacion.

C) Disponer de los medios necesarios para el mantenimiento, cuidado y custodia de la documentacién
objeto de la presente contratacion.

D) Devolver al hospital, una vez finalizado la ejecucién del contrato los documentos que en desarrollo del
contrato se hayan producido, e igualmente todos los archivos que se hayan generado en cumplimiento
de sus obligaciones y en especial los bienes devolutivos que le hayan sido asignados en custodia.

E) Colaborar con el Hospital en el suministro y respuesta de la informacion correspondiente, a los
requerimientos efectuados por los organismos de control del Estado Colombiano en relacién con Ia
ejecucion, desarrollo o implementacién del presente contrato

F) Utilizar la imagen del HOSPITAL de acuerdo con los lineamientos establecidos por éste. Salvo
autorizacion expresa y escrita de las partes ninglin funcionario, podra utilizar el nombre, emblema o
sello oficial de la otra parte para fines publicitarios o de cualquier otra indole. Realizar los pagos al SISS
(salud, pension y riesgos laborales), de acuerdo con la normatividad vigente aportando los soportes de
pago correspondiente.

OBLIGACIONES ESPECIALES INHERENTES AL OBJETO CONTRACTUAL.

EL contratista deberd cumplir las siguientes ACTIVIDADES ESPECIFICAS PARA EL DESARROLLO DEL PROCESO,
OBLIGACIONES Y CONDICIONES DE LA PRESTACION DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS:

1. Prestar y administrar el servicio de nutricion a los pacientes institucionales, de acuerdo a los parametros y
prescripciones del personal médico, paramédico y el profesional de nutricidn clinica llevando el registro de
control establecido por la Institucién, cuando se requiera y de acuerdo con las recomendaciones impartidas
por el supervisor e interventor del contrato.

2. Cumplir con los requisitos de funcionamiento exigidos frente a la prestacién del servicio de nutricién de
acuerdo con la normatividad y programas de calidad institucionales, garantizando que los mismos se
mantengan vigentes y en todo caso, efectuar los controles necesarios para asegurar las condiciones y
calidad del servicio.

3. Garantizar el recurso humano idéneo , incluyendo un profesional de Nutricién y Dietética que se encargara
de dar cumplimiento a los procesos internos del servicio a contratar

4. Garantizar la calidad en la prestacion del servicio, dando cumplimiento al manual de BPM, demostrable en
documentos pertinentes.

5. La empresa contratada debera contar con plan de saneamiento béasico de acuerdo a la resolucién 2674 de
2013 “Toda persona natural o juridica propietaria del establecimiento que fabrique, procese, envase,
embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas debe implantar y desarrollar un plan de
saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los
riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicién de la autoridad
sanitaria competente; este debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de
chequeo y responsables de los siguientes programas” El mismo debera incluir: Programas de limpieza y
desinfeccion
Programa de desechos sélidos
Programa de control de plagas
Programa de abastecimiento o suministro de agua potable
Plan de capacitacion
Mantenimiento preventivo y correctivo de equipos
Programa de salud ocupacional

6. Debe presentar un cronograma anual de capacitaciones para el personal auxiliar y demas colaboradores
para garantizar la entrega, una adecuada calidad en la prestacién del servicio incluyendo el manejo del
manual de dietas, conocimiento en BPM y otros temas necesarios que sean solicitados por el supervisor del
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contrato.

7. Prestar el servicio de nutricién en una jornada minima de catorce (14) horas al dia, de lunes a domingo,
incluyendo festivos, garantizando el suministro de dietas en horario nocturno como en los casos de los
refrigerios.

8. Prestar el servicio de alimentacion al interior de Ias instalaciones del Hospital Universitario Departamental
de Narifio E.S.E, para lo cual debera disponer de los equipos y/o0 maquinas industriales, asi como de todos
los elementos e insumos y materia prima requerida.

9. Prestar el servicio de alimentacion hospitalaria, con personal administrativo, operativo y en general, con el
que se requiera para atender con oportunidad, garantizando la mano de obra idénea para el cumplimiento
del contrato, asegurando que el personal designado para ello, preste sus servicios de acuerdo con las
orientaciones técnicas de su oficio o actividad y normas de seguridad y proteccién respectivas, para lo cual
deberan utilizar guantes, mascarillas y demas elementos de seguridad industrial.

10. Garantizar que el empaque en el cual se suministran los alimentos sea elaborado en material higiénico
sanitario que conserve la temperatura y calidad adecuada para lo cual el contratista debera disefiar una
planilla de registro y control organoléptico y de temperatura para ser diligenciada a la llegada de los
alimentos

11. Garantizar el cambio de los alimentos que no sean de buena calidad o no cumplan con las especificaciones
técnicas requeridas por el Hospital , en termino no mayor a una hora posterior a su notificacion

12, Suministrar las dietas seglin las preferencias del paciente, se hace necesario que el contratista implemente
mecanismos para conocer, identificar y satisfacer los gustos y preferencias del usuario respecto de la dieta
y ofrecer alternativas en las preparaciones de los ciclos de mends, es decir mends flexibles (contar con
minimo dos menis por racién para que el paciente escoja el de su preferencia tanto en proteina,
carbohidrato y preparacion), de acuerdo con los estandares de acreditacion y politica de humanizacion.

13. Tomar las medidas necesarias, asi como capacitar a su personal, para controlar y prevenir al maximo los
riesgos laborales principalmente el biolégico o cualquier otro riesgo que se pudiese presentar en el
desarrollo del presente contrato. El Hospital no asume responsabilidad alguna por enfermedades comunes,
laborales o accidentes de trabajo durante su permanencia en el hospital, en desarrollo del presente
contrato. Los casos de urgencia que se llegaren a presentar seran cubiertos por la empresa contratista o
por la Entidad Promotora de Salud o la administradora de riesgos laborales a la cual se encuentre
afiliado. Con todo, la responsabilidad de este tipo de riesgo, estara a cargo del CONTRATISTA.

14. Garantizar la correcta utilizacién del edificio, instalaciones, infraestructura, equipos y demas elementos del
HOSPITAL que se requieran en la ejecucion del presente contrato y responder por su reparacién o reposicién
si fuere necesario, en caso de pérdida o dafio que se realice en desarrollo del presente contrato y que sean
imputables al personal designado por el CONTRATISTA.

15. Acatar las observaciones del supervisor del contrato, en aras del adecuado cumplimiento del objeto
contratado y presentarle los informes y planes de mejoramiento formulados, ejecutados y cumplidos, que
sean requeridos en cualquier tiempo, a fin de certificar sobre la prestacion del servicio.

16. Tomar las medidas de seguridad necesarias para la correcta ejecucion contractual, para evitar perjuicios o
alteraciones a la estructura del Hospital y riesgos al personal o usuarios del Hospital. Cualquier dafo o
perjuicio que resulte de la omision a esta obligacion, sera indemnizado integralmente por el CONTRATISTA.

17. Asegurarse de que el personal con el que preste el servicio, esté debidamente carnetizado e identificado,
con el respectivo distintivo de la empresa contratista que lo acredite como tal, a fin de permitir su ingreso y
permanencia en las instalaciones del Hospital, durante todo el tiempo de la prestacion del servicio.

18. Presentar planes de mejoramiento en el caso de encontrarse oportunidades de mejora en los procesos de
evaluacion interna objeto del contrato, referentes a los estandares de calidad y seguridad del paciente
establecido en el hospital.

19. Presentar informe periédico de los resultados de percepcion de calidad y satisfaccion de los usuarios .
Cuando los resultados no sean satisfactorios (inferior al 90% ) incluir las acciones de seguimiento y control
con enfoque del paciente (calidad , calidez, satisfaccion)

20. Remitir semanalmente al supervisor las novedades encontradas en el proceso de solicitud y suministro de
alimentos por areas de atencion

21. Participar en la planificacién y ejecucién de actividades relacionadas con los Planes de Mejoramiento de los
Procesos Clinicos y Administrativos relacionados con el proceso de alimentacion y nutricion.

22. Participar en la programacion y el desarrollo de actividades y eventos cientificos de su especialidad,
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. Participar en la evaluacion de las actividades e impacto del setvicio de alimentacion y nutricién en la
. Identificar desde el momento del ingreso los usuarios que provengan con condiciones clinicas especiales
. Realizar el plan de capacitacién de su empresa, incluyendo politicas de seguridad del paciente, atencion

. Desempeiiar y acatar los principios de la Etica Médica Hospitalaria de la Institucién, de los Derechos de los

. Reforzar y apoyar en informacién a los pacientes y familiares sobre los resultados del soporte y servicio de
28.

29.

30.

31

32.

33.

34.

35.
36.

37.

38.

39.

40.

41.
42,

43.

relacionados con investigaciones de la entidad u otros, cuando el supervisor o interventor se lo requieran.
prestacién del servicio de salud.

(infectados) para planear y cumplir su tratamiento y aislamiento frente al servicio de nutricién.

mas humana del servicio, emergencias y desastres, manejo de riesgo biolégico entre otras.

pacientes, preferencias alimentarias y de Atencion a los Usuarios, bajo condiciones de respeto por su
dignidad, buen trato, entrega de la informacién requerida por los mismos de manera suficiente y oportuna.

nutricioén.

Aplicar las normas y esquemas disefiados de Bioseguridad y control epidemiolégico, identificando y
notificando todas las situaciones que sean factor de riesgo.

Prestar el servicio de nutricion bajo unos indicadores de calidad, oportunidad, confiabilidad y eficiencia de
acuerdo a lo establecido y aprobado por el supervisor del contrato, y en caso de no cumplirlos, presentara
planes de mejora.

Garantizar que el personal vinculado, brinde en el drea administrativa o asistencial segln sea el caso,
atencion a los usuarios en forma adecuada y diligente.

Cumplir y respetar la legislacion laboral vigente en materia de vinculacién del personal para la prestacién
del servicio y en todo caso, garantizar su afiliacién al Sistema General de Seguridad Social en salud y
obligaciones y lineamientos previstos en el Cédigo Sustantivo de Trabajo y las normas que lo modifiquen,
amplien o sustituyan de acuerdo al régimen aplicable a la empresa.

Garantizar que los elementos entregados a los pacientes, retinan las condiciones de calidad, dieta
ordenada, higiene, presentacion y condiciones organolépticas y requerimientos nutricionales establecidos
para la poblacion colombiana para la entrega final, cumpliendo con todas las especificaciones y controles
establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

El contratista se compromete a cumplir con los requerimientos nutricionales y especificaciones ordenados
y/o formulados por el personal del hospital con el fin de garantizar la recuperacién de los pacientes.
Cumplir con la politica de seguridad implementada en el hospital, garantizando la correcta rotulacién de las
dietas especificando el tipo de dieta, con la identificacién del paciente con el fin de evitar los eventos
adversos.

El contratista debe realizar los respectivos andlisis quimicos verificando el aporte de macro y
micronutrientes por las diferentes dietas.

Garantizar la inocuidad de los alimentos suministrados realizando periddicamente los controles
microbioldgicos de los diferentes meniis y raciones ofrecidas de acuerdo con los cronogramas establecidos.
El contratista se obliga a permitir que el Hospital realice controles Microbiolégicas a los alimentos, para la
cual, se podra tomar muestras de manera aleatoria. El contratista no podra negarse a cumplir la presente
obligacion, so pena de incumplimiento.

Presentar el plan de muestra microbiolégico y fisicoquimico de los alimentos, superficies y recurso humano
que intervenga en el suministro de alimentos, el cual debe ser tomado mensualmente, analizado por un
laboratorio debidamente autorizado por la autoridad sanitaria y remitido al supervisor del contrato.

Poner a disposicion de la ejecucion del contrato, bajo su entera responsabilidad, a un profesional en
nutricién y dietética con idoneidad, de tiempo completo, la que sera solidariamente responsable con éste
de las dietas solicitadas. El Hospital se reserva el derecho de verificar la idoneidad de este profesional y de
exigir que ello se cumpla.

Presentar dentro de los diez (10) primeros dias de cada mes la factura discriminada de los alimentos
suministrados en el mes anterior de acuerdo al valor correspondiente y establecido en el contrato
Garantizar el diligenciamiento de todos los formatos requeridos por el supervisor del contrato

Informar oportunamente al supervisor del contrato sobre cualquier modificacion o irregularidad que afecte
el normal desarrollo del objeto contractual

EL CONTRATISTA se compromete al aseo y limpieza general e integral de las instalaciones, haciendo
minimo una fumigacién cada tres (3) meses de la totalidad del drea ocupada. No debera observarse
basuras, ni desperdicios que den mal aspecto a las instalaciones, cuyas condiciones higiénicas deben ser
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de perfecta limpieza, no permitiendo la acumulacion del polvo, desperdicios, basuras o desechos. Para este
efecto debe tener los suficientes elementos de aseo en cantidad y calidad necesarias. La limpieza de las
areas de nutricién debe hacerse preferiblemente en horas no laborables de preparacion de alimentos. Asi
mismo, el CONTRATISTA se compromete a realizar mantenimiento con periodicidad regular de los equipos,
elementos o utensilios entregados, asi como también el arreglo de los mismos en caso de dafio dentro de
la ejecucién del contrato.

44, EL CONTRATISTA se compromete a presentar ante EL CONTRATANTE certificado médico respecto del
personal que ejecuta el presente contrato de acuerdo con la periodicidad establecida por la normatividad
vigente.

45. EL CONTRATISTA se compromete a suministrar la dotacion necesaria al personal que trabaja por su
cuenta, para la ejecucion del presente contrato, asi como también le facilitara todos los medios para
prevenir enfermedades infecto contagiosas, en caso de presentarse las mismas, EL CONTRATANTE queda
exonerado absolutamente de toda responsabilidad.

46. En caso de residuos de pacientes con enfermedades infecto contagiosas, estos deberan neutralizarse o
desinfectarse de acuerdo a los procesos establecidos por el drea de gestion ambiental, y ser enviadas al
incinerador. Una vez escurrida la solucion desinfectante. Los demas residuos no contaminados (cafeteria y
restos de dietas sin consumir por los pacientes en hospitalizacion) el contratista se compromete a
entregarlos para su disposicion final a los carros de recoleccién municipal.

47. Los utensilios que utilicen los pacientes de que trata el numeral anterior, deben ser desechables en su
totalidad, neutralizados y manejados segiin el programa integral de residuos hospitalarios, no pueden ser
tratados como el resto de la loza.

48, Los elementos de proteccion especial como gorros, delantales, son de uso obligatorio para el personal
encargado de ejecutar este contrato. El personal debe conocer obligatoriamente las normas de
bioseguridad.

49, Los utensilios utilizados en el proceso de nutricion sobre pacientes con VIH, HEPATITIS y demas patologias

. infectocontagiosas, deben ser desechables en su totalidad; como se menciona en los puntos anteriores.

50. Atender los requerimientos de caracter judicial emitidos por autoridad competente.

51. El contratista se obliga a cancelar de forma independiente al valor sehalado en el punto anterior, los
servicios plblicos que se causen en la ejecucidon del contrato, y que tendran que ser cancelados
oportunamente por EL CONTRATISTA.

52. El contratista se obliga para el cabal cumplimiento del objeto del contrato, a capacitar a su personal en
temas como el Sistema Unico de Acreditacién y el Sistema Integrado de Gestién para la Calidad,
Direccionamiento Estratégico del Hospital y evaluar sistematicamente la aplicacion de la practica de los
Modelos de Gestion implantados por el contratante.

53. Presentar dentro de los dos (2) meses siguientes al perfeccionamiento a la contratacion la planeacion y
plan de accidn para la implementacién de su propio sistema de gestion de calidad.

54. EL CONTRATISTA pagara de forma independiente el valor del servicio de incineracion por los residuos o
desechos generados, o en su defecto, en caso de que el CONTRATANTE disponga de este servicio, EL
CONTRATISTA se obliga a reconocer al CONTRATANTE el valor que este le indique, por este concepto.

55, Elaborar dietas especiales que le solicite el Hospital para los contratos de prestacion de servicios de salud
con régimen especial 0 medicina prepagada, con cargo al valor del contrato.

56. Responder por las acciones u omisiones de la empresa contratista o de sus trabajadores o terceros
dependientes, que causen un perjuicio frente al Hospital, pacientes o a terceros.

57. El oferente a quien se adjudique se compromete a asumir el costo de los servicios publicos de acueducto,
energia eléctrica y demas servicios, por él utilizados durante la ejecucion del presente contrato.

58. El oferente a quien se adjudique se compromete a los programas de reciclaje y de hospital verde,
gestionando los residuos por él utilizados durante la ejecucion del presente contrato.

59. Mantener vigente los certificados de manipulacion de alimentos y de carnet de salud de todas las personas
vinculadas a la ejecucién del contrato.

60. Anexar protocolos de manejo y Manual de equipos y ‘utensilios de acuerdo con los lineamientos
establecidos en la Resolucién 2674 de 2013 del INVIMA.

61. Anexar concepto sanitario favorable vigente de la empresa de alimentos y de los vehiculos de transporte w
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especial asighados para la operacion emitido por la autoridad competente.

62. Presentar estrategia de entrega oportuna de alimentos de domingo a domingo y festivos.

63. Anexar fichas técnicas de los alimentos de mayor riesgo perecederos (carnes blancas, carnes rojas,
productos lacteos, entre otros).

64. Certificar el método o la ficha técnica en procedimientos para laboratorio y planes de muestreo

65. Anexar certificados como manipulador de alimentos del personal asignado durante la operacién para el
desarrollo del objeto a contratar, el certificado debe ser expedido por Ia autoridad sanitaria o en su defecto
por entidades autorizadas para realizar el curso en mencién; en este (ltimo caso debera anexar ademas
Resolucién de autorizacion del capacitador y carta de solicitud de supervisor del curso. - anexar certificados
meédicos, laboratorios clinicos y esquema de vacunacién del personal asignado durante la operacién para el
desarrollo del objeto a contratar fecha de expedicion no mayor a un ano. - anexar plan de saneamiento
donde se evidencia los procesos para el manejo de agua potable, residuos liquidos y sélidos, protocolos de
limpieza y desinfeccién, manejo y control de plagas.

66. Presentar manual de bioseguridad que incluya protocolo de lavado de manos, plan de emergencias,
protocolo de limpieza y desinfeccion.

67. Presentar manual de dietas para pacientes que incluya menis con andlisis quimicos de macro y
micronutrientes derivados de la minuta patrén basado en las recomendaciones de ingesta de energia y
nutrientes para la poblacién colombiana

14. MODALIDAD DE SELECCION DE cbmmnsm;
__x__ INVITACION PUBLICA
____CONCURSO DE MERITOS
___ SUBASTA INVERSA
____COMPRA POR CATALOGO
____ENAJENACION DE BIENES

— SOLICITUD SIMPLE DE OFERTAS MAYORES A 250 SMLV Y MENORES A 500 SMLV

15. JUSTIFICACION DE LA MODALIDAD DE SELECCION ESCOGIDA:

TENIENDO EN CUENTA QUE LA CUANTIA DEL CONTRATO A SUSCRIBIR, ES SUPERIOR A LOS 1.000 SALARIOS
MINIMOS Y DE ACUERDO AL ESTATUTO DE CONTRATACION DEL HUDN, SE REQUIRE AUTORIZACION DE LA JUNTA
DIRECTIVA SEGUN EL ACUERDO No. 014 DEL 26 DE SEPTIEMBRE DE 2019, ARTICULO SEPTIMO; SIN EMBARGO NO
ES FACTIBLE REALIZAR LA CONTRATACION POR LOS ONCE (11) MESES DE 2020, POR CUANTO EN ACUERDO No.
021 DE 2019, LA JUNTA DIRECTIVA NO AUTORIZA A LA GERENCIA, ADELANTAR LOS PROCESOS DE CONTRATACION,
ENTRE ELLOS EL DE ALIMENTACION, QUE SUPEREN LOS 1.000 S.M.L.M.V., POR LO TANTO SE TRAMITA ESTE
PROCESO POR LA CUANTIA QUE ESTIPULA EL ESTATUTO DE CONTRATACION (INFERIOR A 1000 SMLMV),
PRESUPUESTO QUE ALCANZA POR EL TERMINO DE EJECUCION DEL PRESENTE PROCESO.

Asi las cosas, El Hospital Universitario Departamental de Narino E.S.E., en cumplimiento a lo dispuesto en el
articulo 21.1.2. del Acuerdo No 014 del 26 de septiembre de 2019, mediante el cual se adopta el Estatuto
Contractual, define que el presente proceso se realice por la Modalidad de CONVOCATORIA PUBLICA POR LA
CAUSAL DE INVITACION PUBLICA A PROPONER.

Esto es, cuando la cuantia del contrato a celebrar supere la suma de doscientos cincuenta (250) SMLMV, se debera
adelantar por la causal de INVITACION PUBLICA A PROPONER.
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16. REQUISITOS DE HABILITACION:

EL HOSPITAL evaluara el cumplimiento de los REQUISITOS HABILITACION con el criterio CUMPLE/NO CUMPLE.

REQUISITOS HABILITANTE VERIFICACION

CAPACIDAD JURIDICA CUMPLE o NO CUMPLE
CAPACIDAD FINANCIERA CUMPLE o NO CUMPLE
CAPACIDAD ORGANIZACIONAL CUMPLE o NO CUMPLE
CONDICIONES DE EXPERIENCIA CUMPLE o NO CUMPLE -
CAPACIDAD TECNICA CUMPLE o NO CUMPLE
RESULTADO HABILITADO O NO HABILITADO

A) DOCUMENTOS JURIDICOS:

1 CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA.

Este requisito se cumple con la firma en la carta de presentacién de la oferta por parte de la persona legalmente
facultada. La carta de presentacion debera diligenciarse de conformidad con el formato No 01 adjunto al pliego de
condiciones.

Se entiende como persona legalmente facultada: el proponente persona natural, representante legal principal de la
persona juridica (en caso de suplente debera aportarse la autorizacién), apoderado, o en caso de oferente plural, por
el representante legal y cada uno de sus miembros.

La ausencia de firma en el anexo 1 hace inhabil la propuesta, razén por la cual se requerira al proponente para que
la subsane, en el evento de no hacerlo se procedera al RECHAZO DE LA PROPUESTA.

2FOTOCOPIA DEL DOCUMENTO DE IDENTIDAD

Del proponente persona natural o del representante legal del proponente persona juridica (En caso de oferente
plural deben presentarlo el representante legal designado y cada uno de los miembros que lo conforman).

3PODER CUANDO LA OFERTA SE PRESENTE A TRAVES DE UN APODERADO.

Los Proponentes podran presentar Ofertas directamente o por intermedio de apoderado, evento en el cual
deberan anexar el poder otorgado en legal forma, en el que se confiera al apoderado, de manera clara y expresa,
facultades amplias y suficientes para actuar, obligar y responsabilizar a todos y cada uno de los integrantes en el
tramite del presente proceso y en la suscripcién del Contrato.

Para su validez, el poder debera presentarse con sello o nota de presentacién personal de una Notaria, e ir dirigido
al HOSPITAL.

El apoderado debera estar facultado para representar al proponente, a efectos de adelantar en su nombre de
manera especifica las siguientes actividades: (i) Presentar la oferta; (ii) Notificarse, (iii) Responder los
requerimientos y aclaraciones que formule el HOSPITAL en el curso del proceso de seleccién; (iv) Recibir las
comunicaciones y notificaciones a que haya lugar, incluyendo la del acto administrativo de adjudicacion;
(v) Participar y comprometer al proponente instancias del proceso, (vi) Suscribir los documentos que se requieran,
incluso el contrato de ser el caso, y (vii) Representarla judicial o extrajudicialmente.

NOTA 2: En caso de presentarse documento que sea denominado como poder, por una persona que no tenga el

e
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titulo de abogado, éste se entendera que es una autorizacion, para todos los efectos administrativos.

4 DEFINICION DE LA SITUACION MILITAR:

Cuando se trate de oferentes en su calidad de personas naturales y los representantes legales de personas juridicas
que sean varones entre 18 y 50 afios de edad, deberan acreditar que tienen definida su situacién militar aportando
copia de la libreta militar o el certificado correspondiente emitido por la autoridad competente, en ese sentido.
Traténdose de proponentes plurales cada uno de sus integrantes debe acreditar el anterior requisito.

5CERTIFICADO DE CAMARA DE COMERCIO.

El proponente persona juridica, debera aportar el Certificado de Existencia y Representacion Legal expedido por la
Camara de Comercio, con fecha de expedicién no supetrior a treinta (30) dias calendario anteriores a la fecha limite
de recepcion de ofertas, donde conste (i) que de acuerdo con su objeto social puede desarrollar, ejecutar, y celebrar
el objeto del contrato que resulte del proceso de seleccién. (ii) Que su duracién no sera inferior a la duracién del
contrato y un (1) ano mas contado a partir de la fecha de liquidacién del mismo. Que el certificado se encuentre
renovado. (iii) Representacion Legal (iv) Las facultades y limitaciones del representante legal. En caso de
limitaciones el representante legal debe contar con la autorizacion del 6rgano social competente, para presentar la
oferta y celebrar el contrato. (v) La ausencia de inhabilidades, incompatibilidades o prohibiciones de la persona
juridica para contratar con el Estado. (vi) En el evento que del contenido del certificado expedido por la Camara de
Comercio se haga remisién a los estatutos de la persona juridica para establecer las facultades del representante
legal, el oferente debera anexar copia de dichos estatutos, y si de estos se desprende que hay limitacién para
presentar la propuesta, igualmente se deberad adjuntar, desde el momento de la presentacion de la oferta, la
autorizacion especifica para participar en este proceso y suscribir el contrato, en caso de resultar seleccionado. (En
caso de oferente plural, se debera aportar el certificado por cada una de las personas juridicas que lo conforman).
En caso de persona natural. Certificado del registro mercantil expedido por la cdmara de comercio del domicilio
del Proponente, con fecha de expediciéon no superior a treinta (30) dias calendario anteriores a la fecha limite de
recepcién de ofertas, donde conste que de acuerdo a su actividad comercial cuenta con la capacidad juridica
para celebrar y ejecutar el objeto del contrato que se derive del presente proceso de seleccién. (En caso de
oferente plural, se debera aportar por cada una de las personas naturales que lo conforman).

Las personas juridicas extranjeras deben acreditar su existencia y representacion legal con el documento idéneo
expedido por la autoridad competente en el pais de su domicilio no anterior a un (01) mes desde la fecha de
presentacion de la Oferta, en el cual conste su existencia, fecha de constitucién, objeto, duracién, nombre
representante legal, o nombre de la persona que tenga la capacidad de comprometerla juridicamente, y sus
facultades, sefalando expresamente que el representante no tiene limitaciones para contraer obligaciones en
nombre de la misma, o aportando la autorizacion o documento correspondiente del 6rgano directo que lo faculta.

6ACTA DE AUTORIZACION DEL ORGANO SOCIAL COMPETENTE

Cuando el Representante Legal, tenga limitadas las facultades para comprometer a la persona juridica (cuantia,
objeto u otra), especialmente para presentar la propuesta y contratar, debera adjuntar el documento pertinente, sea
el acta de la junta, consejo o asamblea o del 6rgano competente que seglin estatutos esta facultado para el efecto
y mediante el cual se otorgue amplias facultades al representante legal para presentar propuesta y contratar en el
presente proceso.

7DOCUMENTO DE CONSTITUCION DE CONSORCIO O UNION TEMPORAL.

En el documento de constitucién de los consorcios o de las uniones temporales, debera indicarse lo siguiente: i)
Expresar si la participacion es a titulo de consorcio o de unién temporal y las reglas basicas que regulen las
relaciones entre sus integrantes. Si se trata de unién temporal deberan indicarse ademas los términos y extension
(actividades y porcentaje) de la participacion en la propuesta y en la ejecucion del contrato, los cuales no podran ser
modificados sin el consentimiento previo y escrito del HOSPITAL. ii) Acreditar que el domicilio del proponente plural
es Colombia, iii) la vigencia del proponente plural no sera inferior a la duracién estimada del contrato y un (1) afo
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mas. iv) Hacer la designacion de la persona que tendra la representacion legal del consorcio o de la unién temporal,
indicando expresamente sus facultades. v) Para el caso de los consorcios o las uniones temporales, los proponentes
deben en su propuesta expresar que durante el tiempo de ejecucion del contrato ningiin miembro integrante de las
mismas puede retirarse, cualquiera que fuera la modalidad de retiro sin el previo y expreso consentimiento y
aceptacion de parte del HOSPITAL, vi) La manifestacion expresa que se asume, de forma solidaria entre los
integrantes, la responsabilidad de la informacién suministrada en la propuesta y por las obligaciones derivadas de
ella y del contrato resultante de este proceso, vii) Durante la etapa precontractual y una vez recibidas las ofertas, los
integrantes del proponente plural no podran realizar operaciones sobre su porcentaje o sobre el alcance de sus
obligaciones, viii) Para efectos de facturacion, en el documento de conformacién del consorcio o unién temporal
debera especificarse: (i) Si la facturacion se hara en representacion del consorcio o la unién temporal por parte de
uno de sus integrantes, debe informar el nimero de NIT de quien facturara, (ii) Si la facturacion se hara por el
consorcio o unién temporal con su propio NIT, debe indicar que en el evento de adjudicaciéon del contrato se
diligenciara el NIT para la suscripcion correspondiente.

El Objeto del consorcio y/o unién temporal, que sera el mismo del contrato.

Si en el documento de conformacién del consorcio o unién temporal se le imponen limitaciones al representante
legal de la misma para formular la propuesta y éste las excede, la propuesta sera rechazada.

8 CERTIFICACION EXPEDIDA POR LA CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA.

Del proponente persona natural, de la persona juridica y su representante legal y en caso de oferente plural, del
representante legal y de cada uno de los miembros que lo conforman.

9 CERTIFICADO DE ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS EXPEDIDO POR LA PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION.

Del proponente persona natural, de la persona juridica y su representante legal y en caso de oferente plural, del
representante legal y de cada uno de los miembros que lo conforman.

10 CERTIFICADO DE ANTECEDENTES JUDICIALES EXPEDIDO POR LA POLICIA NACIONAL.
Del proponente persona natural, del representante legal de la persona juridica en caso de oferente plural, del
representante legal y de cada uno de los miembros que lo conforman.

11 CERTIFICADO DEL SISTEMA REGISTRO NACIONAL DE MEDIDAS CORRECTIVAS
Certificado donde conste que no se encuentra en el Sistema Registro Nacional de Medidas correctivas RNMC el cual

podra consultarse en el link: https://srvpsi.policia.gov.co/PSC/frm_cnp_consuita.aspx ; por el oferente persona
natural, persona juridica y en caso de oferente plural por uno de los miembros que lo conforman.

12 REGISTRO UNICO TRIBUTARIO.

Del oferente persona natural, persona juridica y en caso de oferente plural por uno de los miembros que lo
conforman.

13 INHABILIDADES, INCOMPATIBILIDADES Y PROHIBICIONES PARA CONTRATAR:

No podran participar en este proceso quienes se encuentren en cualquiera de las circunstancias previstas en la
Constitucion Politica y la Ley vigente que constituyan inhabilidades o incompatibilidades y prohibiciones para
contratar con el HOSPITAL, especialmente las previstas en el articulo 8 de la Ley 80 de 1993.

Los proponentes deberan declarar bajo la gravedad del juramento, mediante certificacion, que no se encuentran
incurso en ninguna de las causales de inhabilidades o incompatibilidades y prohibiciones para contratar con el

HOSPITAL establecidas por la constitucion y por la ley. %
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18. PRIORIZACION DE RIESGO, COSTO Y VOLUMEN

Riesgos el incumplimiento al objeto contractual, el no suministro de los requerimientos nutricionales, con
inadecuado aporte de nutrientes genera deterioro nutricional de los pacientes hospitalizados, prolongacion de
estancia hospitalaria, alto riesgo de infecciones.

El no suministro oportuno de los servicios requeridos y contratados para atencién de la poblacién hospitalizada en
HUDN.

Costo: determinado segin estudios y aprobacion por el drea administrativa.

Volumen: Prestar atencion a través del suministro de alimentos, con caracteristicas organolépticas para la
cobertura total del 100 % de los pacientes internados y la atencién de usuarios diferentes como personal médico y
administrativo. Con un promedio de 33.000 raciones/mes.

19. PLAZO DE EJECUCION:

La contratacion sera establecida para la prestacion del servicio durante cinco (5) meses, contados a partir de
la legalizacién del contrato.

20. FORMA DE PAGO:

El pago a realizar serd de manera mensual, de acuerdo con el valor y cantidad de cada una de las raciones
suministradas, a los costos presentados en la propuesta.

21. SUPERVISION E INTERVENTORIA SUGERIDA:

A cargo del area del profesional especializado de soporte terapéutico con apoyo de Nutricionista

22. RIESGOS (Anexo formato “RIESGOS DEL CONTRATO” FRJUR-008)

ASIGNACION DEL RIESGO
No. TIPO DE RIESGO CONCEPTO
HOSPITAL CONTRATISTA
W Cuando en el desarrollo del contrato, se modifican las tarifas
Modificacion  del K ; ..
P de los impuestos o se crean nuevos impuestos o eliminan los
régimen de . . B . .
i o ya existentes, el hospital reconocera reajuste en el valor inicial X
I':' del contrato, siempre y cuando éstos impuestos sean
aplicables . .
aplicables a este tipo de contratos.
D?VBIU&CIOI’I del Cuando el valor del dolar como moneda de referencia
dolar como i s
2 presente devaluacion que afecte la parte econdmica del X
moneda de
. contrato.
referencia
Cuando el contratista incumpla las obligaciones suscritas en
. el contrato, debera dar una solucién inmediata y asumir los
Fallas en la calidad o :
4 costos adicionales que se generen para cumplir con las
3 de los bienes o o £ ; 2 X
. obligaciones a su cargo, con excepcion de situaciones de
servicios -
fuerza mayor y/o caso fortuito o en todas aquellas donde el
contratista demuestre que no tuvo responsabilidad.
Riesgo i Cuando el contrato deba ser suspendido por causas ajenas a
g = la voluntad de la Entidad, se informara al CONTRATISTA y se
4 suspension del R = 5 X
contrato le notificara del acto administrativo que suspende el contrato,
el cual debera indicar con claridad las causas exégenas y la
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fecha de reanudacion del mismo.

Sera responsabilidad total de hospital los perjuicios que se
pudieran causar al CONTRATISTA por la suspension del
contrato si en ella median causas imputables a la Entidad,
hasta el punto de no perdida. De lo contrario, la entidad no
sera responsable por la suspensidn del contrato ni por los
perjuicios que se causen con ello.

Cuando se produzca un accidente durante la ejecucion del
contrato que afecte al CONTRATISTA por ocasién de la
Riesgo humano por | prestacién del servicio o bien, serd responsabilidad vy
accidente competencia total y absoluta del mismo, para lo cual debe
afiliarse por su cuenta y riesgo a una Administradora de
Riesgos Profesionales.

23. GARANTIAS A EXIGIR:
1. GARANTIAS A EXIGIR:

e  Cumplimiento del contrato equivalente al diez por ciento (10%) del valor total del mismo Y sus adicciones, cuya
vigencia sera por el término de duracién de este contrato y seis (6) meses mas, contados a partir de la fecha de
su perfeccionamiento.

e Calidad del servicio equivalente al diez por ciento (10%) del valor total del mismo y sus adicciones, cuya
vigencia sera por el término de duracién de este contrato y seis (6) meses mas, contados a partir de la fecha de
su perfeccionamiento.

e Salarios y Prestaciones Sociales e Indemnizaciones: Por valor equivalente al cinco por ciento (5%) del valor total
del contrato, y su duracién debera ser como minimo igual al plazo del contrato y seis (6) meses mas.

* Responsabilidad Civil Extracontractual: Por una cuantia equivalente a 200 SMLMV. La vigencia de esta garantia
se otorgara por todo el periodo de ejecucion del contrato.
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